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Refettorio Clesiano

PETER BRUNEL
Ristorante pb gourmet (Arco - Trentino) 

Il maialino, il manzo e il tartufo

In abbinamento Trentodoc Riserva



In abbinamento Trentodoc Dosaggio Zero

Giardino Magno Palazzo

THEODOR FALSER
Johannesstube (Nova Levante - Alto Adige) 

Risotto all’ortica, miso grano 
saraceno, foam di graukäse



Fontana dei Leoni

FRANCO FAVARETTO
Trattoria Baccalà Divino (Venezia)

Baccala mantecato... 1-2-3

In abbinamento Trentodoc Rosé



In abbinamento Trentodoc s.a. 

Loggia Veneziana

MATTEO FELTER
Osteria Felter alle Rose (Saló Brescia)

Testina croccante di vitello



In abbinamento Trentodoc Rosé

Loggia del Romanino

DIEGO ROSSI
Trattoria Trippa (Milano)

Insalata di trippa di fine estate



Bastione dei Diamanti

CLAUDIO SADLER
Ristorante Sadler (Milano)
Coniglio dei “campregheri” arrosto farcito alle 
erbe aromatiche, spuma di pane al finocchietto, 
riduzione di teroldego Mezzacorona

In abbinamento Trentodoc Millesimato



Giardino delle Rose

DIEGO CROSARA
Maestro pasticcere di Marchesi 1824 Milano 
(Prada Group) (Lombardia)
Pomodorini, mandorle, pesche 
settembrine e miele

In abbinamento Vino Santo, Grappe del Trentino e 
caffè di torrefazione trentina



Giardino delle Rose

MARIA NOVELLA SALANI
Pastry chef pb gourmet

L’uovo, il cocco e il riso soffiato 

In abbinamento Vino Santo, Grappe del Trentino e 
caffè di torrefazione trentina



Giardino delle Rose

ANDREA TORTORA
Maestro pasticcere AT Pâtissier

Tart Tatin di mele 
con gelato alla vaniglia

In abbinamento Vino Santo, Grappe del Trentino e 
caffè di torrefazione trentina



PatrociniComitato Organizzatore
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Main Partner Radio Ufficiale


