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Cento volontari per “Autumnus” a Trento: 3 giorni di
degustazioni, cooking show e caffe scientifici

Dal 24 al 26 settembre un‘area di 8mila metri quadri sara “occupata” dall’evento (totalmente plastic free)
organizzato dalla Pro Loco centro storico

di Claudio Libera
Autumnus Citta D Trento (/Topics/Tag/Autumnus%20citt%C3%A0%20di%20trento)

Pro Loco Centro Storico Di Trento (/Topics/Tag, )

15 settembre 2021

RENTO. Nel fine settimana dal 24 al 26 settembre, per rinverdire i fasti dell’Autunno Trentino e del

Festival d’Autunno, la Pro Loco Centro Storico di Trento, con il suo presidente Marco Lazzeri ed i 100

volontari, dopo un anno e mezzo di studi, incontri, verifiche ed unione d’intenti per far rete, andra in
scena Autumnus Citta di Trento. I frutti della terra, una manifestazione pensata, voluta ed organizzata
dalla Pro Loco per valorizzare le grandi potenzialita del territorio, sia a livello culturale che di gusto.

Protagoniste dei tre giorni saranno le

e le unicita iche gastr i agroali ie
scientifiche del Trentino.

Lobiettivo che si pone la Pro Loco Centro Storico di Trento - come illustrato in presentazione — & duplice:
allestire una vetrina delle eccellenze trentine che richiami attenzione a livello nazionale per poter
assaggiare ma anche comprendere le peculiarita scientifiche attraverso registri e linguaggi di natura diversa.
Dall’altra, essere un importante di aggr i c
vivere appieno la citta ed il suo centro storico.

scoperta e di divertimento per

Si tratta di un progetto hanno chee

prodotti territoriali in degustazione, 41 espositori, oltre 80 approfondimenti scientifici e masterclass di

dai numeri: oltre 370

cui sei caffé scientifici, 12 degustazioni, 10 laboratori, due convegni, sei chef pronti a cucinare nelle sale
del Buonconsiglio per beneficenza.

Un programma cui si aggiunge la totale mancanza di plastica, 'attenzione all’ecologia ed i 6.000 bicchieri
personalizzati col logo Autumnus.

La manifestazione si svolgera su un’area di 8.000 metri quadrati, da piazza D’Arogno — dove verra
ricostruita la mietitura del frumento e la produzione del grano - a piazza Duomo, dove verranno allestiti i
padiglioni che erano utilizzati per il Festival del’Economia, da via Belenzani, dove ci saranno i 41 espositori,
a palazzo Geremia, dal teatro Sociale, a palazzo Roccabruna.

Per rendere tutto cio possibile, sono stati coinvolti 100 volontari della Pro Loco, sostenuti dagli Istituti di
tutela, dalle Fondazioni e dalle categorie economiche della citta, dai bar e dai ristoranti che hanno aderito
con entusiasmo.

Tra le innovazioni, anche un sistema di pagamento tramite gettoni, che saranno fisici ma pure virtuali; gli
ospiti infatti potranno scaricare una app pensata per rendere ’evento piul ecologico ed evitare code alle casse

Autumnus sara aperto da venerdi 24 a domenica 26 settembre, dalle 9 alle 23; a causa della pandemia, i posti
per partecipare alle masterclass ed alle degustazioni saranno limitati; per tutti gli eventi & quindi richiesta la
prenotazione ed i partecipanti devono essere in possesso di Green Pass. L’accesso all’area espositiva di via
Belenzani e piazza D’Arogno € invece libero, nel rispetto delle norme.

Per tutti i dettagli sull’evento e per prenotare la partecipazione - gia attiva on line - & possibile rivolgersi al
punto informativo allestito in piazza Duomo, dal 24 settembre o consultare il sito www.autumnus.trento.it o
scrivere una mail a info@autumnus.trento.it

“Cento volontari per «Autumnus» a Trento: 3 giorni di degustazioni, cooking show e caffé scientifici
Dal 24 al 26 settembre un’area di 8mila metri quadri sara «occupata» dall’evento (totalmente plastic
free) organizzato dalla Pro Loco centro storico”
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LEVENTO RENTO. Il 24, 25 e 26 settembre & di scena “Autumnus Citta di Trento - I frutti della
La Pro Loco di Trento gli‘i al lavoro per I’autunno: nasce terra”. Una manifestazione pensata, voluta e organizzata dalla Pro Loco Centro Storico di
la nuova manifestazione enogastronomica Trento per valorizzare le grandi potenzialita del territorio, sia a livello culturale che di

L . o i . . . gusto. Protagoniste della tre giorni, saranno le eccellenze e le unicita enogastronomiche,
La novita si chiama “Autumnus Citta di Trento - | frutti della terra”: a organizzarla ¢ la Pro Loco Centro
Storico di Trento per valorizzare le grandi potenzialita del territorio agroalimentari e scientifiche del Trentino. L’obiettivo che si pone la Pro Loco Centro Storico di
Pro Loco Centro Storico Di Trento (/Topics/Tag/Pro%20loco%20centro%20storico%20di%20trento) Trento é duplice: allestire un’allettante vetrina delle eccellenze trentine a livello nazionale, per
dare giusta visibilita alla bellezza ed alla varieta del nostro patrimonio territoriale (ci saranno
18 luglio 2021 oltre 50 eventi, 60 stand gastronomici e verranno coinvolti 10 palazzi storici della citta); inoltre,

diventare un importante momento di aggregazione, condivisione, scoperta e di divertimento per
vivere appieno la citta ed il suo ricco centro storico. Un progetto ambizioso, possibile grazie alla
stretta collaborazione con numerosi consorzi, fondazioni, imprese, categorie economiche, enti e
societa. La manifestazione ha ottenuto il patrocinio del Comune, della Provincia e della Regione,
nonché la collaborazione di Trentino Marketing e dell’Apt Trento Monte Bondone Valle dei
Laghi. Grazie all’esperienza maturata negli anni scorsi con numerose manifestazioni, la Pro Loco
confida di arrivare ad un risultato il piu florido possibile a livello di visibilita e di attrazione
turistica.

La proposta di Autumnus € un format ricco di contenuto, un festival delle eccellenze trentine
riconosciute e stimate a livello nazionale ed internazionale. Sara da una parte un richiamo per
appassionati ed intenditori e potra incuriosire e coinvolgere chi non conosce ancora questo
prodotto. Un percorso di scoperta accompagnato da tanti approfondimenti.

Come dice Marco Lazzeri, il presidente della Pro Loco Centro Storico Citta di Trento: «Abbiamo
infatti preparato una ricca programmazione di conferenze con professionisti del settore. Per far
scoprire a chi vive in Trentino il segreto che si nasconde dietro alle produzioni di nicchia e
fungere da richiamo per visitatori e turisti fuori regione che ne potranno apprezzare i sapori, da

portare poi nei rispettivi territori di provenienza». C.L.

“La Pro Loco di Trento gia al lavoro per I'autunno: nasce la nuova manifestazione enogastronomica. La
novita si chiama «Autumnus Citta di Trento - | frutti della terra»: a organizzarla & la Pro Loco Centro
Storico di Trento per valorizzare le grandi potenzialita del territorio”
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Trento, “Autumnus” fa centro con 18.000 visitatori Castello”, la cena stellata nella splendida cornice del Castello del Buonconsiglio. Un unicum a
Grande successo anche per i 73 laboratori, che hanno visto la partecipazione di 1.897 persone livello provinciale, durante la quale i partecipanti hanno potuto assaggiare piatti inediti e
Autumnus Citta Di Trento (/Topics/Tag/Autumnus%20citt%C3%A0%20di%20trento) degustare bollicine, scegliendo tra tutte le 58 case spumantistiche del TrentoDoc. Nelle 40 ore di
apertura degli stand espositivi, l'affluenza é sempre stata ricca.

02 ottobre 2021

Partecipati gli appuntamenti scientifici, molti dei quali registravano il tutto esaurito gia nei giorni
precedenti. Come dice il presidente della ProLoco Trento Centro, Marco Lazzeri: “Nello
specifico, sono stati 73 gli eventi di approfondimento che hanno visto la partecipazione di 1.897
persone suddivise tra: laboratori per i pitl piccini (396 bambini); approfondimenti scientifici (940
persone); show cooking (126 persone); degustazioni (435 persone). Numeri che ci fanno
considerare raggiunto il nostro obiettivo di dare risalto alle eccellenze del Trentino. Una terra in
grado di produrne di uniche e forse capace questa volta anche di farle conoscere raccontandole.
Si é rivelata vincente anche la scelta di tenere Autumnus nel pieno centro di Trento, citta di
festival dal sapore internazionale. Gli ospiti hanno passeggiato tra via Belenzani dove si
trovavano gli espositori, palazzo Geremia e piazza del Duomo con il suo pavillon e la cloud per la
parte scientifica e degustativa, piazza d’Arogno per i laboratori del pane assieme a palazzo
Roccabruna ed il teatro Sociale, insieme al Cuminetti, per i convegni e gli spettacoli, godendo non
solo di profumi e sapori ma anche delle bellezze architettoniche della citta. Trattandosi di una
prima edizione, siamo convinti che si possano migliorare molte cose, introdurne di diverse ed
affinarne altre.Per questo siamo aperti ed anzi auspichiamo un dialogo, di modo da poter
programmare con cura il prossimo appuntamento con Autumnus 2022. Ci piacerebbe, per
esempio, coinvolgere zone della citta ricche di potenzialitd ma poco sfruttate, ma per fare questo
serve necessariamente un confronto reale col Comune di Trento. Le persone da ringraziare per

averci sostenuto ed aver creduto in Autumnus sarebbero davvero troppe, a partire dagli sponsor

RENTO. Oltre 18.000 visitatori, quasi 2.000 partecipazioni ai laboratori, una citta viva e privati fino alla Provincia e Trentino Marketing. Lasciateci solo fare una menzione speciale per i
partecipativa per tutti i tre giorni di evento. 41 produttori, 26 tra fondazioni ed istituti di tanti ed instancabili volontari che per giorni si sono prodigati per permetterci di rendere concreto
tutela, pit di 100 volontari. E ciliegina sulla torta, 'adesione di 5 chef stellati e dei migliori questo nostro sogno”. C.L.

sommelier d'Italia degli ultimi tre anni.

X
Sono questi alcuni dei numeri della prima edizione di Autumnus citta di Trento - i frutti della
terra, 'evento organizzato dalla ProLoco di Trento che ha subito dimostrato di saper
entusiasmare ed appassionare. La tre giorni si & conclusa domenica 26 settembre con “Stelle al

“Trento, «Autumnus» fa centro con 18.000 visitatori.
Grande successo anche per i 73 laboratori, che hanno visto la partecipazione di 1.897 persone”
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Oltre 100 volontari in campo per "Autumnus", un evento per Protagoniste della tre giorni, saranno le eccellenze e le unicita enoiche, gastronomiche, agroalimentari e scientifiche del

valorizzare le grandi potenzialita del territorio a livello culturale e
di gusto

Trentino.

Lobiettivo che si pone la Proloco Centro Storico di Trento & duplice: allestire una vetrina delle eccellenze che

1124, 25 e 26 settembre é di scena “Autumnus citta di Trento - I frutti della terra”. Una manifestazione pensata, voluta e richiami attenzione a livello nazionale, per poter assaggiare ma anche comprendere le peculiarita scientifiche attraverso
organizzata dalla Pro Loco Centro Storico per valorizzare le grandi potenzialita del territorio, sia a livello culturale che di registri e linguaggi di natura diversa. Dall’altra, essere un importante momento di aggregazione, condivisione, scoperta e
gusto

di divertmento per vivere appieno la citta e il suo ricco centro storico.

Un progetto ambizioso riassunto attraverso i numeri: oltre 370 prodotti territoriali in degustazione, 41 espositori, oltre

=, "-;;.t!l 80 approfondimenti scientifici e masterclass, di cui sei caffé scientifici, dodici degustazioni, dieci laboratori, due
-

ST

\

I convegni, sei chef pronti a cucinare nelle magnifiche sale del Castello del i per

Per rendere possibile tutto questo hanno lavorato oltre 100 volontari della Pro Loco, sostenuti dagli Istituti di tutela,
dalle Fondazioni e dalle categorie economiche della citta, dai bar e dai ristoranti che hanno voluto aderire.

Tra le innovazioni di Autumnus, anche un sistema di pagamento tramite gettoni, che saranno fisici ma anche virtuali: gli
ospiti potranno infatti scaricare un’applicazione pensata appositamente per rendere 1’evento piti ecologico e per
snellire le code alle casse.

Autumnus sara aperto al pubblico nei giorni venerdi 24, sabato 25 e domenica 26 settembre dalle 9 alle 23. A causa della

pandemia i posti per partecipare alle masterclass e alle degustazioni saranno limitati, per tutti gli eventi € quindi

richiesta la prenotazione. I partecipanti devono essere in possesso di Green pass. L'accesso all’area espositiva lungo

Pubblicato il via Belenzani e piazza D’Arogno ¢ invece libera, nel rispetto delle norme introdotte per il contenimento della pandemia
Covid.

TRENTO. Tre giorni dedicati alle eccellenze enogastronomiche e agroalimentari del Trentino, il 24, 25 e 26 settembre &

di scena “Autumnus citta di Trento - I frutti della terra”. Una manifestazione pensata, voluta e organizzata dalla Pro

Loco Centro Storico di Trento per valorizzare le grandi potenzialita del territorio, sia a livello culturale che di gusto

(Qui info).

“Oltre 100 volontari in campo per «Autumnus», un evento per valorizzare le grandi potenzialita del
territorio a livello culturale e di gusto. Una manifestazione pensata, voluta e organizzata dalla Pro Loco
Centro Storico per valorizzare le grandi potenzialita del territorio, sia a livello culturale che di gusto”

CITTA DI TRENTO
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Trentodoc con i migliori sommelier d'Italia, tutto pronto per
Autumnus: tre giorni dedicati alle eccellenze enogastronomiche e
agroalimentari del territorio

Durante la manifestazione, organizzata a Trento da Pro Loco Centro Storico, I'Istituto Trento Doc presenterd un programma

di degustazioni chiamando a condurle i Migliori Sommelier d’Italia: Simone Loguercio, Roberto Anesi e Maurizio Filippi. A
cena, al Castello del Buonconsiglio, Trentodoc verréi proposto in 5 tipologie diverse di 57 case spumantistiche

Pubblicato i

TRENTO. Una tre giorni dedicata alle eccellenze iche e del territorio i a l’autunno

2021: all'interno di Autumnus Citta di Trento I frutti della terra, manifestazione organizzata dalla Pro Loco Centro
Storico di Trento dal 24 al 26 settembre, 'Istituto Trento Doc proporra un calendario di eventi alla scoperta el

metodo classico trentino.

Le degustazioni avranno sede in Piazza del Duomo (Pavillon A) e saranno guidate dai Migliori Sommelier d'Italia
dell’Associazione italiana sommelier 2018, 2017 e 2016. “Quando si parla di Trentodoc Riserva...si parla di sfaccettatur
percezioni e stili diversi di ogni casa spumantistica” (venerdi 24 settembre, ore 18.30) sara il titolo dellappuntamento
con Simone Loguercio, miglior sommelier d’Italia 2018 Ais, pensato per raccontare le etichette che, secondo
disciplinare, prevedono un tempo minimo di permanenza sui lieviti di 36 mesi.

Al centro della degustazione di sabato 25 settembre (ore 18), a cura di Roberto Anesi, miglior sommelier d’Italia 201
Ais, dal titolo “Trentodoc e la versatilita dello Chardonnay. Come cambia un calice di Trentodoc quando lo Chardonnay é
protagonista e viene vinificato in modo diverso?”, ci sara la versatilita di questo vitigno e verranno sottolineate le diverse
lavorazioni durante la vinificazione. Infine, Maurizio Filippi, miglior sommelier d’Italia 2016 Ais, condurra “T
profumi del Trentodoc nelle Valli del Trentino. Come il territorio dona carattere a ogni Trentodoc” (domenica 26, ore 11.3™

Per chi partecipera alle degustazioni, I’ App Trentodoc - scaricabile gratuitamente (anche sul sito della manifestazionc

attraverso QR code) - sard uno strumento utile: si consiglia di esserne provvisti poiché sar possibile seguire meglio
Pincontro consultando le schede tecniche e appuntando le proprie note.

Durante Autumnus Citta di Trento - I frutti della terra, all'interno del palinsesto, I'Istituto Trento Doc sara presente

Programma

Venerdi 24 settembre ore 18.30

PAVILLON A - PIAZZA DUOMO

"QUANDO SI PARLA DI TRENTODOC RISERVA...si parla di sfaccettature, percezioni e stili diversi di ogni casa
spumantistica”

Simone Loguercio, Miglior Sommelier dItalia 2018 Associazione Italiana Sommelier

Ingresso a pagamento €20,00

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA

Sabato 25 settembre ore 18

PAVILLON A - PIAZZA DUOMO

TRENTODOC E LA VERSATILITA’ DELLO CHARDONNAY
‘Come cambia un calice di

quando lo C @
Roberto Anesi, Miglior Sommelier d’Italia 2017 Associazione Italiana Sommelier
Ingresso a pagamento €20,00

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA

e viene vinificato in modo diverso?

26 ore 11.30

domenica 26 a partire dalle ore 18.45 al Castello del Buonconsiglio, alla cena “Stelle al Castello”, coord

dallo chef stellato Peter Brunel: un vero e proprio tour attraverso i sapori tipici della cucina medievale in abbinamento
alle bollicine Trentodoc di 57 case spumantistiche, proposte in 5 tipologie diverse (brut senza annata, non dosato,
millesimato, riserva e rosato).

Per gli enoturisti, il soggiorno a Trento potra essere I'occasione per costruirsi un itinerario nei distretti i produzion
tra i quali vanno citati Rovereto e Vallagarina, Valle dei Laghi e Alto Garda, Trento e Valle dell’Adige,
Valsugana, Val di Cembra e Piana Rotaliana. LApp Trentodoc, ospita un itinerario per ogni casa spumantistica, |

un totale di circa 200 punti di interesse naturalistici, culturali, sportivi ed enogastronomici. Permette inoltre di
richiedere direttamente la visita in cantina.

Le degustazioni e la cena al Castello del Buonconsiglio saranno aperte al pubblico, con ingresso a pagamento e
i ia (Qui info). La manifestazione &

dalla Pro Loco Centro Storico Trento e gode d..
patrocinio del Comune di Trento, della Provincia di Trento, della Regione Trentino Alto Adige.

PAVILLON A - PIAZZA DUOMO

1PROFUMI DEL TRENTODOC NELLE VALLI DEL TRENTINO

Come il territorio dona carattere a ogni Trentodoc

Maurizio Filippi, Miglior Sommelier dItalia 2016 Associazione Italiana Sommelier
Ingresso a pagamento €20,00

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA

Un tour nei gusti e identita della cucina medievale reinterpretata da chef “della penisola” dove spezie, colori, carni e
selvaggina, in abbinamento alle bollicine di montagna Trentodoc di 57 case spumantistiche trentine, daranno vita ad un
viaggio lungo le stazioni che verranno gestite a rotazione dagli chef, partendo dalle ore 18.45.

A cura di Chef Peter Brunel e la sua brigata
0461 329143 - i

Perinfoe trento.it

enogastronomiche e agroalimentari del territorio”

AUTUMNUS 2021
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“Trentodoc con i migliori sommelier d'ltalia, tutto pronto per Autumnus: tre giorni dedicati alle eccellenze
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Oltre 20 mila visitatori e quasi 2 mila partecipanti ai laboratori:
buona la prima per Autumnus, la vetrina dei prodotti a Trento

La tre giorni si é conclusa domenica 26 settembre con “Stelle al Castello”, la cena stellata nella cornice del Castello del
Buonconsiglio: i partecipanti hanno potuto assaggiare piatti inediti e d e bollicine di scegliendo tra tutte le

58 case spumantistiche del TrentoDoc. Liniziativa organizzata dalla Pro loco centro storico di Trento

UMNUS

AUTUMNUS
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Pubblicato il
TRENTO. Oltre 20.000 visitatori, quasi 2.000 partecipanti ai laboratori, 41 produttori, 26 tra fondazioni e istituti d

tutela, piti di 100 volontari. E ’adesione di 5 chef stellati e dei migliori sommelier d’Italia del 2016-2017-2018. E'
positivo il bilancio tracciato dalla Pro loco di Trento per "Autumnus-i frutti della terra".

La tre giorni si & conclusa domenica 26 settembre con “Stelle al Castello”, la cena stellata nella cornice del Castello del
Buonconsiglio: i partecipanti hanno potuto assaggiare piatti inediti e degustare bollicine di montagna, scegliendo tra

tutte le 58 case spumantistiche del TrentoDoc.

"Nelle 40 ore di apertura degli stand espositivi - dice Marco Lazzeri, presidente della Pro loco di Trento - I’affluenza &
sempre stata importante. Partecipati gli appuntamenti scientifici, molti dei quali hanno registrato il tutto esaurito gia

nei giorni precedenti”.

Nello specifico, sono stati 73 gli eventi di approfondimento che hanno visto la partecipazione di 1.897 persone
tra laboratori per i piu piccini (396 bambini), approfondimenti scientifici (940 persone), show cooking (126

persone) e degustazioni (435 persone).

"Numeri che ci fanno considerare raggiunto il nostro obiettivo - spiega il presidente della Pro loco di Trento - di dare

Gli ospiti hanno passeggiato tra via Belenzani dove si trovavano gli espositori, palazzo Geremia e piazza del Duomo
con il suo Pavillon e la Cloud per la parte scientifica e degustativa, piazza d’Arogno per i laboratori del pane assieme a

palazzo Roccabruna e il teatro sociale, insieme al Cuminetti, per i convegni e gli spettacoli.

"Trattandosi di una prima edizione - aggiunge Lazzeri - siamo convinti che si possano migliorare molte cose, introdurne
di diverse e affinarne altre. Per questo siamo aperti e anzi auspichiamo un dialogo, di modo da poter programmare con
cura il prossimo appuntamento nel 2022. Ci piacerebbe, per esempio, coinvolgere zone della citta ricche di potenzialita

ma poco sfruttate, ma per fare questo serve necessariamente un confronto reale col Comune di Trento".

Una manifestazione supportata dalla Provincia e da Trentino Marketing. "Un successo resto possibile dagli

instancabili volontari che per giorni si sono prodigati per realizzare Autumnus’, conclude Lazzeri.

“Oltre 20 mila visitatori e quasi 2 mila partecipanti ai laboratori:
Buona la prima per Autumnus, la vetrina dei prodotti a Trento”

AUTUMNUS 2021
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Gastronomia/ Levento Per rendere tutto cio possibile, sono stati coinvolti 100 volontari della Pro Loco,
Arriva 'Autumnus: tre giorni di festa in tutto il centro storico di Trento, dedicata ai prodotti del territorio sostenuti dagli Istituti di tutela, dalle ioni e dalle categorie iche della
, café ifici daivini al pan conla Pro Loco dal 24 al ‘paga con i gettoni di legno o virtuali in app) citta, dai bar e dai ristoranti che hanno aderito con entusiasmo.
«citia Di
P10 Loco Topis/Tag Prof2010c0) Tra le innovazioni, anche un sistema di pagamento tramite gettoni, che saranno
16 settembre 2021 fisici ma pure virtuali; gli ospiti infatti potranno scaricare una app pensata per rendere

Tevento pii ecologico ed evitare code alle casse

Autumnus sara aperto da venerdi 24 a domenica 26 settembre, dalle 9 alle 23;
a causa della pandemia, i posti per partecipare alle masterclass ed alle degustazioni
saranno limitati; per tutti gli eventi é quindi richiesta la prenotazione ed i partecipanti
devono essere in possesso di Green Pass. L'accesso all'area espositiva di via
Belenzani e piazza D’Arogno & invece libero, nel rispetto delle norme.

Per tutti i dettagli sull'evento e per prenotare la partecipazione - gia attiva on line - &
possibile rivolgersi al punto informativo allestito in piazza Duomo, dal 24 settembre o
il sito www. trentoit (http://www.autumnus.trento.it)

onferenza stampa fone AUTUMNUS 2021 (foto Daniele
Panato/Agenzia Panato)

Si tratta di un progetto amb he & dai numer: oltre 370 prodotti territoriali in degustazione, 41 espositori,
oltre imenti scientifici di cui sei ientifici, ioni, 10 laboratori, i, sei chef pronti a cucinare nelle
sale del Buonconsiglio per beneficenza.

TRENTO. Nel fine settimana dal 24 al 26 settembre, per rinverdire i fasti dell Autunno Trentino e del Festival dAutunno,Ia Pro Loco Centro Storico di
‘Trento, con il suo presidente Marco Lazzeri ed i 100 volontari, dopo un anno e mezzo di studi, incontri, verifiche ed unione dintenti per far rete, andra in Un programma cui si aggiunge Iecologia, con la totale mancanza di plastica, ed i 6000 bicchieri personalizzati col logo Autumnus.

cena itta di Trento. I frutti ‘una manifestazione pensata, dalla Pro Loco per valorizzare le grandi
potenzialita del territorio, sia a livello culturale che di gusto.

La manifestazione si svolgera su un‘area di 8000 metri quadrati, da piazza D'Arogno — dove verra ricostruita la mietitura del frumento, la produzione del
grano e la panificazione con Iassociazione Panificatori del Trentino - a piazza Duomo, dove verranno allestiti i padiglioni che erano utilizzati per il
tre giorni sarannole eccellenze ¢ le unicita i i escientil Trentino. Festival dell'Economia, da via Belenzani, dove ci saranno i 41 espositori, a ia, dal iale, a palazzo

“Arriva |'Autumnus: tre giorni di festa in tutto il centro storico di Trento, dedicata ai prodo’r’ri del territorio
Fra show-cooking, café scientici e degustazioni, dai vini al pane fresco trentino, con la Pro Loco dal 24 dl
26 settembre”
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CITTA DI TRENTO

Autumnus, le note conclusive della Pro Loco di
Trento

N 5 . . . 01/10/2021
1l presidente Mauro Lazzeri: «<Una manifestazione che ¢ stata apprezzata dalla citta»

Oltre 20.000
visitatori, quasi
2.000
partecipazioni ai
laboratori, una
citta viva e
partecipativa per
tutti i tre giorni di
evento.

41 produttori, 26
tra fondazioni e

«Trattandosi di una prima edizione, siamo convinti che si possano migliorare molte cose, introdurne di diverse e affinarne

istituti di Stelle al Castello - Il presidente della Pro loco. . . . . . . . .
istituti di tutela, altre, — commenta il presidente. — Per questo siamo aperti e anzi auspichiamo un dialogo, di modo da poter programmare
piudi 100 . A . - - i i T
Jontari. E. Nello specifico, sono stati 73 gli eventi di che hanno visto la di1.807 persone suddivise  €On cura il prossimo appuntamento con AUTUMNUS 2022.
volontari. E, ra: «Ci piacerebbe, per esempio, coinvolgere zone della citta ricche di potenzialita ma poco sfruttate, ma per fare questo serve
ciliegina sulla ~laboratori per  pid piccini (396 bambin) necessariamente un confronto reale col Comune di Trento.
torta, I'adesione - approfondimenti scientifici (940 persone)
di 5 C]fef 5‘?“3“ e - show cooking (126 persone) «Le persone da ringraziare per averci sostenuto e aver creduto in Autumnus sarebbero davvero troppe, a partire dagli
dei migliori - degustazioni (435 persone) sponsor privati fino alla Provincia Autonoma di Trento e Trentino Marketing.
Ji «Numeri che ci fanno considerare raggiunto il nostro obiettivo di dare risalto alle eccellenze el Trentino, — afferma il . ) . R - - N o
! N 5 ® A ; «Lasciateci solo fare una menzione speciale per i tanti e instancabili volontari che per giorni si sono prodigati per
dtalia del 2016-2017-2018. presidente Mauro Lazzeri, - Una terra in grado di produrne di uniche, ¢ forse capace questa volta anche di farle conoscere o
201 : o o o . permetterci di rendere concreto questo nostro sogno.»
Sono alcuni dei numeri della prima edizione di Autumnus citta di Trento - i frutti della terra, levento dalla
ProLoco centro storico di Trento che ha subito dimostrato di saper entusiasmare e appassionare. © Riproduzione riservata

Si & rivelata vincente anche la scelta di tenere Autumnus nel pieno centro di Trento, citta di festival dal sapore
N . _ . internazionale.
La tre giorni si & conclusa domenica 26 settembre con «Stelle al Castello», la cena stellata nella splendida cornice del

Gli ospiti hanno passeggiato tra via Belenzani dove si trova
Castello del Buonconsiglio.

ano gi espositor, palazzo Geremia e piazza del Duomo con il
suo Pavillon e la Cloud per la parte scientifica e degustativa, piazza D'Arogno per i laboratori del pane assieme a palazzo

Un UNICUM a livello provinciale, durante la quale i partecipanti hanno potuto assaggiare piatti inediti e degustare Roccabruna e il Teatro Sociale, insieme al Cuminetti, per i convegni e gli spettacoli, godendo non solo di profumi e sapori,
bollicine di montagna, scegliendo tra tutte le 58 case spumantistiche del TrentoDoc. ‘ma anche delle bellezze architettoniche della citta.

Nelle 40 ore di apertura degli stand espositivi, I'affluenza & sempre stata ricca. Partecipati gli appuntamenti scientifici, In realtd, perd, gli spettacoli al teatro Sociale non hanno avuto una grande partecipazione. Probabilmente non erano stati
molti dei quali registravano il tutto esaurito gia nei giorni precedenti. pubblicizzati abbastanza.

“Autumnus, le note conclusive della Pro Loco di Trento. Oltre 20.000 visitatori, quasi 2.000 partecipazioni
ai laboratori, una citta viva e partecipativa per tutti i tre giorni di evento”

CITTA DI TRENTO
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I1 mondo delle Pro Loco si riunisce a Trento

24/09/2021

Si celebra questo fine settimana il 140° anniversario della nascita del movimento

Partendo dalla curiosa casualita che accomuna 'anno di fondazione della prima Pro Loco, Pieve Tesino, nel 1881, ¢ la
nascita nello stesso paese di Alcide De Gasper, si ragionera sul tema che costituisce Peredita del pensiero degasperiano: la

partecipazione attiva alla vita sociale, di cui le Pro Loco, con i loro oltre 600.000 volontari in tutta Italia, sono oggi una

[ S R o R importante manifestazione.
Settembre & stato il mese delle celebrazioni per il 140° anniversario della fondazione di uno dei piit longevi movimenti

iativi italiani, io i i anni a i i Due gli appuntamenti in programma: sabato alle 20.30 al Teatro Sociale andra in scena «Al Colle San Sebastiano. Storia di . . P . L P 5 -
associativi italiani, quello delle Pro Loco, sorto proprio in Trentino 140 anni fa con la Pro Loco Pieve Tesino (1881). “"dg‘ Ppu p iin p f’r . . 3 o " “l N i . « o . ‘d "o i d‘ Saranno presenti le autorita locali il presidente del Consiglio Provinciale Walter Kaswalder, assessore provinciale al
ioni inizi i ino i i un’idea, inizio i un sogno» (Teatroovunque, testo e regia Maura Pettorruso), commedia che, traendo spunto dalla vicenda N PR . . .
Le celebrazioni sono iniziate a Pieve Tesino il 4 e 5 settembre e proseguono questo fine settimana a Trento. della fondazione dell lE Loco di Pi ? N it 8 " firontato della st P! del ment turismo della PAT Roberto Failoni, 'assessore alla cultura del comune di Trento Elisabetta Bozzarelli, le on. Donatella
i ¢ i i - ino, insi ¥ i i ella fondazione della Pro Loco di Pieve Tesino, restituisce un pezzetto ancora non affrontato della storia del movimento N L ! y Ny N . .
Aorganizzare Ievento la Federazione trentina Pro Loco - UNPLI Trentino, insieme all'UNPLI (Unione Nazionale Pro gela 1“ : y  di Pieve Tesi ituisce un pezz i vi Conzatti, Emanuela Rossini e Martina Loss), Ia presidente della Federazione trentina Pro Loco UNPLI Trentino Monica
i i Pi i i ino.i 1o Loco: la ricerca sulle sue origini. o N | R " X R
Loco), con la collaborazione delle Pro Loco di Pieve Tesino e Trento (tutte le info su www.unplitrentino.it). Sue orig X X X . o o Viola, il presidente nazionale UNPLI Antonino La Spina, i presidenti delle Pro Loco Pieve Tesino e Trento, Lucrezia
Con leggerezza e acume, si ripercorre non solo la vicenda storica della fondazione di una allora inedita «Societa per . N S
Fabbellimont § it i i Lo radiel srofonde dol wmsimento Pro Lovs evidomsimdo 1 Sordelli e Marco Lazzeri. Modera il dibattito il giornalista Silvano Ploner.
«Si i ¢ : i ivi ’ io di ave i ‘abbellimento», ma si cerca di far emergere quali siano le radici profonde del movimento Pro Loco evidenziando le . N sy N .
Si tratta di un momento importante per le Pro Loco trentine, che possono condividere I'orgoglio di avere la prima Pro S S ersere q profonce . . Lo stesso fine settimana tutta la citta & partecipe di un altro importante evento Pro Loco, Autumnus, della Pro Loco Centro
Loco d'Ttalia nella nostra regione, - sottolinea Ia presidente della Federazione Trentina Pro Loco Monica Viola, - Un motivazioni umane, i bisogni e i valori che ne stanno alla base (biglietti direttamente al Teatro Sociale da 1 ora prima dello Storico Trento,
; R : ogei i fa. i trentini i By § ; spettacolo a prezzo unico 5 euro). p L ) ) ) .
primato che non & un caso: oggi come 140 anni fa, i trentini confermano il loro costante impegno nel volontariato. P P 5 ) Le celebrazioni si concluderanno a Roma, al Senato della Repubblica, nel mese di ottobre, con una celebrazione dedicata
«Ci sono oltre 20.000 volontari attivi nelle nostre 190 Pro Loco, che attraverso migliaia di eventi valorizzano le tradizioni, alle Pro Loco centenarie d'Ttalia ed un convegno dedicato allimpatto delle Pro Loco sul sistema economico e sociale dei

Domenica mattina alle 10 verra dedicato un momento di approfondimento allo stato dell'arte del mondo Pro Loco, con il
convegno «140 anni di partecipazione. Origine, presente e futuro del movimento Pro Loco».

11 tema verra affrontato attraverso due punti di vista esterni al movimento, quello storico, portato da Marco Odorizzi © Riproduzione riservata
(Fondazione Museo Casa de Gasperi) e quello psicologico, stimolato da Ugo Morelli (psicologo e saggista).

la vita sociale, il benessere delle nostre comunita. territori.

“Il mondo delle Pro Loco si riunisce a Trento. Si celebra questo fine settimana il 140° anniversario della
nascita del movimento”

CITTA DI TRENTO

AUTUMNUS 2021 AUTUMNUS

aé«/udh della terra




L'ADIGETTO.IT

Durante Autumnus Citta di Trento — I frutti della terra, all'interno del palinsesto, I'Istituto Trento Doc sara presente

. . . i e i i del territorio i a 'autunno 2021: all'interno di Autumnus Citta di Trento — I
Una tre giorni dedicata alle eccellenze del fruttdella terra, manifestazione organizzata dalla Pro Loco Cetro Storico di Trento dal 24 al 26 settembre, Istituto domenica 26 a partire dall ore 18.45 al Castello del Buonconsigio, alla cena «Stelle al Castello», coordinata dallo chef
Trento Doc proporra un calendario di eventi alla scoperta del metodo classico trentino. Le degustazioni avranno sede in stellato Peter Brunel: un vero e proprio tour attraverso i sapori tipici della cucina medievale in abbinamento alle bollicine
territorio trentino Piazza del Duomo (Pavillon A) e saranno guidate dai Migliori ier d'Italia dell’Associazione Italiana i Trentodoc di 57 case spumantistiche, proposte in 5 tipologie diverse (brut senza annata, non dosato, millesimato, riserva e

rosato).

Per gli enoturisti, il soggiorno a Trento potra essere 'occasione per costruirsi un itinerario nei distretti di produzione, tra i
quali vanno citati Rovereto e Vallagarina, Valle dei Laghi e Alto Garda, Trento e Valle dell’Adige, Valsugana, Val di Cembra
e Piana Rotaliana.

2018, 2017 € 2016.
«Quando si parla di Trentodoc Riserva... si parla di sfaccettature, percezioni e stili diversi di ogni casa spumantistica»
14/09/2021  (venerdi 24 settembre, ore 18.30) saré il titolo dell'appuntamento con Simone Loguercio, Miglior Sommelier d'Italia 2018

AIS, pensato per raccontare le etichette che, secondo disciplinare, prevedono un tempo minimo di permanenza sui lieviti di

Roberto Anesi, 36 mesi.

Simone

Loguercio e

Maurizio Dante

ier dell’A iazione Italiana lier ad

L'App Trentodoc, ospita un itinerario per ogni casa spumantistica, per un totale di circa 200 punti di interesse
naturalistici, culturali, sportivi ed enogastronomici. Permette inoltre di richiedere direttamente la visita in cantina.

Le degustazioni e la cena al Castello del Buonconsiglio saranno aperte al pubblico, con ingresso a pagamento e

P i ia sul sito www trento.it.

La manifestazione & organizzata dalla Pro Loco Centro Storico Trento e gode del patrocinio del Comune di Trento, della
Provincia Autonoma di Trento, della Regione Autonoma Trentino Alto Adige.

Filippi.

Una tre giorni
dedicata alle
eccellenze

enogastronomiche e agroalimentari del territorio inaugurera I'autunno 2021: all'interno di Autumnus Citta di Trento — I
frutti della terra, manifestazione organizzata dalla Pro Loco Centro Storico di Trento dal 24 al 26 settembre, I'Istituto
Trento Doc proporra un calendario di eventi alla scoperta del metodo classico trentino. Le degustazioni avranno sede in
Piazza del Duomo (Pavillon A) e saranno guidate dai Migliori lier d’Italia dell’ iazi Italiana 1

2018, 2017 € 2016.

«Quando si parla di Trentodoc Riserva... si parla di sfaccettature, percezioni e stili diversi di ogni casa spumantistica»
(venerdi 24 settembre, ore 18.30) sara il titolo dell’appuntamento con Simone Loguercio, Miglior Sommelier d'Ttalia 2018
ATS, pensato per raccontare le etichette che, secondo disciplinare, prevedono un tempo minimo di permanenza sui lieviti di
36 mesi.

“Una tre giorni dedicata alle eccellenze del territorio trentino. Trentodoc coi Migliori Sommelier
dell'Associazione ltaliana Sommelier ad Autumnus”
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“Autumnus”, la festa del gusto

La Proloco centro storico di Trento, orgogliosa e consapevole delle grandi potenzialita del
territorio sia a livello culturale che di gusto, propone i giorni 24, 25 € 26 Settembre, una nuova
mirata a e valorizzare le eccellenze e le unicita enoiche, gastronomiche e

i del Trentino. L'obiettivo che si pone la Proloco centro storico di Trento & duplice. Da
una parte allestire un‘allettante vetrina delle eccellenze enogostronomiche ed agroalimentari del
trentino a livello nazionale, per dare giusta visibilita alla bellezza e alla varieta del nostro patrimonio
territoriale. Dall’altra essere un
scoperta e di divertimento per vivere appieno la citta e |1 Su0 ricco centro storico. L'ambizioso
progetto, da noi promosso, si svilupperd in collaborazione con la Fondazione Edmund Mach, il Muse
e I'Associazione biodistretto di Trento per quanto riguarda la parte scientifica.

i della mani i imenti e i invece saranno:
Ilstituto Trento Do, II Consorzio Vini del Trentino, II Consorzio Vignaioli indipendenti del Trentino,
VIstituto di Tutela Grappa del Trentino, I'Associazione Panificatori della Provincia di Trento,
T'Associazione Apicoltori Trentini, I'Agraria Riva el Garda, Slow Food dell'Alto Adige Alto Garda, i
Ciocomiti delle Dolomiti, Melinda, Agri 90, i Polenter di Storo, I'Associazione micologica Bresadola,
la Camera di Commercio LA.A. di Trento, Palazzo Roccabruna, Latte Trento, Coneast, Coldiretti e
Campagna Amica, Istituto di formazione professionale alberghiero di Rovereto ~ seuola di arte
bianca e pasticceria, I'Associazione donne in campo, IAssoci Birrai del Trentino, I'Associ
vitivinicoli, del Trentino, I'Associazione ristoratori del Trentino, ' Associazione dei pubblici esercizi
del Trentino ¢  prodotti a marchio Qualita Trentino.

“«Autumnus»

Marco Lazzeri, Presidente

La manifestazione & stata patrocinata del Comune di Trento, della Provincia Autonoma di Trento,
della Regione e ha ottenuto la preziosa collaborazione di Trentino Marketing e dell’APT Trento
Monte Bondone Valle dei Laghi.

Una collaborazione tra associazioni, consorzi, imprese ed enti istituzionali che vuole rappresentare
un esempio virtuoso di come fare rete permetta di produrre un significativo valore aggiunto per la
realta locale.

Reduci dalle esperienze pit che positive maturate negli scorsi anni con i nostri eventi abbiamo deciso
di puntare ancora una volta sull'enogastronomia trentina per connettere le tante realta che operano a
Tivello provinciale. Sfruttando la cabina di regia ben strutturata della nostro Proloco e i numerosi
volontari, confidiamo di arrivare a un risultato il i florido possibile a livello di visibilita e di
attrazione turistica.

La proposta di “AUTUMNUS” & un format ricco di contenut, un festival delle eccellenze trentine
riconosciute e stimate a livello nazionale ed internazionale, che vuole essere un richiamo per
appassionati ed intenditori ma che incuriosisca anche chi non conosce ancora questi prodotti.

Un percorso di scoperta che sara acmmpagmm da tanti approfondimenti, grazie ad una ricca

i i nazionali del settore. Per far scoprire a chi vive in
Trentino il segreto che si nasconde ditro alle produzioni di nicchia e fungere da richiamo per
visitatori e turisti fuori regione che ne potranno apprezzare i sapori, da portare poi nei rispettivi
territori di provenienza.

Oltre 50 realta provinciali tra cantine e produttori che porteranno all'attenzione del pubblico
Talbo d'oro dellenogastronomia trentina.

Vagando tra le vie, i palazzi e le piazze i visitatori potranno immergersi in un viaggio sensoriale tra le
piit rinomate specialita provinciali.

Palazzo Roccabruna ospiterd la preziosa filiera dell'arte bianca attraverso i numerosi laboratori
per i pit piccini, le colazioni trentine e le proiezioni di docufilm sensori

Piazza D’Arogno sara invece dedicata ad uno speciale mercato del pane dove si rievochera, in
modo nuovo, scenografico e con rappresentazioni storiche, non solo il processo produttivo delle
diverse tipologie di pane fresco e dei dolci da forno trentini ma anche dell'intera filiera del territorio,
con antichi strumenti e costumi d’epoca grazie all'associazione Charta Regola di Cavareno. Sara
inoltre possibile acquistare e degustare i prodotti legati al mondo delle colazioni e merende trentine.
Piazza del Duomo e Palazzo Geremia oltre 60 i
degustazioni, prodotti della tradizione rd(‘cunldu direttamente dai prud\mon che gmdemnno i
partecipanti nell'assaggio ma anche nell’ e nell’ del ealla
scoperta delle diverse filiere.

Gli appassionati potranno poi soddisfare non solo la curiosita ma anche il palato attraverso gli oltre
stand ici di assaggio e collocati nella adiacente via
enzani.

erdibile infine la cena di chiusura in programma domenica 26 Settembre nella suggestiva
ice del Castello del Buonconsiglio. Qui i protagonisti non saranno solo le eccellenze
gastronomiche trentine, ma anche i fuoriclasse dellarte culinaria italiana; si tratta infatti di uno
o dedicato alla cucina stellata che rende omaggio al territorio e ai suoi prodotti.

erata si sviluppera lungo un itinerario gastronomico non solo di sapori, ma anche di luogh
nercorso degustazione sard allestito all'interno delle storiche sale del Castello del Buoneonsiglio
Un'iniziativa che celebra la gastronomia provinciale e la abbina alle eccellenze del TrentoDoc.

La manifestazione si svolgera nel pieno rispetto delle norme anti Covid-19 e sara inoltre previsto uno
specifico protocollo di sicurezza messo a punto dal Comitato Organizzatore per ridurre ulteriormente
qualungue tipo di rischio.

INFO e ORARI

Lacquisto e le i saranno i su: wwy trento.it
oppure durante I'evento presso: Piazza Duomo ( Infopoint — Cassa 1)

Per ulterio: i scrivere a: t to.it
Oppure chiamare ol mumero: 0461.329143

Venerdi 24 settembre dalle o alle 20.
Sabato 25 settembre dalle  alle 20.
Domenica 26 settembre dalle 9 alle 20.

Lanovita

“Autumnus citta di Trento - i frutti della terra® sperimenterd in anteprima un innovativo servizio di
pagamento fruibile attraverso una app (oltre al servizio di pagamento tradizionale), realizzato da du
associati di ProLoco centro storico Trento, Andrea Bisegna e Adriano Campregher. “TRIBOO”
(hnps //www.triboobusiness.it), qucslo &l nome del servizio e della app, permette da un lato
la gestione dei one e dallaltro di fornire ai fruitori
dellevento 1 programma aggiornato e la posslbl]lla di prenotare la propria presenza agli eventi.

la festa del gusto. La Proloco centro storico di Trento, orgogliosa e consapevole delle

grandi potenzialita del territorio sia a livello culturale che di gusto, propone i giorni 24, 25 e 26 Settembre,
una nuova manifestazione”
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TRENTO Duplice I'obiettivo degli organizzatori: allestire una vetrina delle eccellenze trentine che richiami
Arriva l’Alltlln’lllllS, a Trento tre giorni dedicati alle eccellenze attenzlone a livello nazionale, per poter assaggiare ma anche comprendere le peculiarita scientifiche
locali attraverso reglstrl e linguaggl di natura diversa; dall‘altra, essere un Importante momento di
aggregazione, condivisione, scoperta e di divertimento, per vivere appieno la citta e il suo ricco
fYyinoOoEg centro storico. Un progetto ambizioso, che colnvolgera quarantuno espositor| per oltre

trecentosettanta prodotti territoriali in degustazione, oltre ottanta approfondimenti scientifici e
masterclass, di cui sei caffé scientifici, dodici degustazioni, dieci laboratori, due convegni, sei chef
pronti a cucinare nelle magnifiche sale del Castello del Buonconsiglio per beneficienza. Infine seimila

bicchieri personalizzati col logo "Autumnus”,

Alla manifestazione, che si svolgera tra le vie e le piazza del centro di Trento, per riscoprire anche |l
fascino di quattro palazzl storici cittadini, hanno lavorato oltre 100 volontari della ProLoco, sostenuti
dagli Istituti di tutela, dalle Fondazioni e dalle categorie economiche della citta, dai bar e dai
ristoranti che hanno voluto aderire con entusiasmo. Tra le innovazioni di Autumbus, anche un
sistema di pagamento tramite gettoni, che saranno fisici ma anche virtuali: gli ospiti potranno infatti
scaricare un'applicazione pensata appositamente per rendere l'evento piu ecologico e per snellire le
code alle casse.

Autumnus sara aperto al pubblico nei giorni venerdi 24, sabato 25 e domenica 26 settembre dalle
2.00 alle 23.00, A causa della pandemia i posti per partecipare alle masterclass e alle degustazioni
saranno limitati, per tutti gli eventi e quindi richiesta Ja prenotazione. | partecipanti devono essere in
possesso di Green Pass. Laccesso all'area espositiva lungo via Belenzani e piazza D'Arogno sara
invece libera, nel rispetto delle norme Introdotte per il contenimento della pandemia. Per tutti i

I rilancio del territorio passa soprattutto dalla valorizzazione delle sue eccellenze. sia a livello
culturale che di gusto, ed & per questo che, Il 24, 25 e 26 settembre, a Trento, & di scena "Autumnus
- | frutti della terra’, manifestazione pensata, voluta e organizzata dalla ProLoco Centro Storico di

dettagli sull'evento e per prenotare |a partecipazione, € possibile rivoigersi al punto informativo in
piazza Duomo dal 24 settembre, oppure consultare il sito w
emall a Info@autumnus.trento.lt

w.autumnus.trento.it o scrivere una

Trento. Protagoniste della tre glorni, saranno appunto le eccellenze e le unicita enoiche,
gastronomiche, agroalimentari e scientifiche del Trentino.
di redazione VT

“Arriva '’Autumnus, a Trento tre giorni dedicati alle eccellenze locali. Il rilancio del territorio passa
soprattutto dalla valorizzazione delle sue eccellenze, sia a livello culturale che di gusto”
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EVENTI / CIBO E VINO

Autumns: bancarelle, degustazioni e show I "frutti della terra" in mostra, e ovviamente in degustazione, a Trento con 50 stand gastronomici e piu
cooking in citta

di 100 eventi nelle piazze e nelle vie del centro storico per promuovere i prodotti made in Trentino.
Questo 'obiettivo di Autumns - I frutti della Terra, 1'evento organizato dalla Pro Loco Centro Storico che

animera il weekend del 24/26 settembre.

La citta si trasformera in un palcoscenico di sapori, profumi e segreti della tradizione culinaria ed
enogastronomica trentina. Nei tre giorni dela manifestazione ci saranno degustazioni, approfondimenti,
laboratori e show cooking con un filo conduttore: I'eccellenza, la qualita e la sostenibilita della

produzione. Il programma completo sul sito www.autumns.trento.it

Attendere un istante: stiamo caricando la mappa del posto...

“Autumnus: bancarelle, degustazioni e show cooking in citta. | "frutti della terra" in mostra, e ovviamente in
g g
degustazione, a Trento con 50 stand gastronomici e piu”
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Autumnus. | frutti della terra. Citta di Trento.

Quando: Dal 24 Set. 2021 al 26 Set. 2021

Dove: Trento

La scoperta di un territorio attraverso i frutti della sua terra

Un viaggio tra i sapori della Terra Trentina, un'iniziativa a cura della Pro Loco del Centro storico di Trento per valorizzare e
promuovere le eccellenze enogastronomiche del territorio e dare risalto alla bellezza e alla varieta dei prodotti delle nostre
zone.

Centinaia di aziende trentine, tra cui numerose cooperative, si riuniranno durante tre giorni di degustazioni, approfondimenti,
laboratori e show cooking per riscoprire le radici e le tradizioni che hanno dato vita ai prodotti simbolo del territorio.

Un festival che punta alla sperimentazione e alla poetica del gusto ma che non dimentica le sue origini, per soddisfare
esperti, appassionati o semplici curiosi e regalare un'esperienza unica ed emozionante.

Gli eventi del festival sono ad ingresso libero salvo diverse indicazioni. Per gli eventi in cui & previsto 'ingresso a
pagamento bastera effettuare il saldo al momento della prenotazione online oppure in loco presso il punto info in piazza
Duomo, fino ad esaurimento dei posti disponibili

La partecipazione all'evento avverra nel rispetto delle norme vigenti per il contenimento del contagio da Covid-19

Fonte: autumnus.trento.it

“Autumnus. | frutti della terra. Citta di Trento. Un viaggio tra i sapori della Terra Trentina, un’iniziativa a
cura della Pro Loco del Centro storico di Trento per valorizzare e promuovere le eccellenze
enogastronomiche del territorio e dare risalto alla bellezza e alla varieta dei prodotti delle nostre zone”

CITTA DI TRENTO
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Positivo il bilancio della prima edizione. Lazzeri, con Gliespositori di via Belenzani sono particolarmente
I"appoggio del Comune punta anche ad allungare contenti, gli altri suggeriscono di sfruttare anche
gliorari di apertura nelle ore serali e notturne via Garibaldi per attirare con pi facilita i passanti

Autumnus funziona e mira a piazza Dante

La manifestazione ha riportato in strada i trentini e i turisti

DANIELE BENFANTI

Bilancio positivo per Autum-
nus, la rassegna dei gusti e dei
sapori_agroalimentari trentini
proposta nel cuore del centro
storico dalla pro Loco guidata
da Marco Lazzer. leri, mattina

sturbato un po’ la manifestazio-
necompromettendoil pomerig-
mai il grosso a fat-

forilclou i visi uncpxcsm
za resta appannaggio del saba-
to pomeriggio.
Espositori soddisfatti, soprat-
tutto in via Belenzani, trasfor-
mata in un percorso fiorito
dell’enogastronomia Ioca e
d’eccellenza. Lucia,
janale 5+ di Mattarello
(U5 siriferlsce ai 5 ingredienti
per fare la birra, il pit alla
sione,..) & a i poco entu
sta: « andata benissimo. Bella
manifestazione e tanta gente.
La birra, poi, crea soci
molti hanno apprezzato qualco-
sa di originale, come la birra
affumicata a base di castagne.
Estiamo preparandolabirraal-
lo zafferano dell'Iran». Poco di
stante,  Alessandro Nicolli,
dell'azienda agricola L'Arguta
diRomagnano, (‘m\lsrn\a «Ean-
data bene. Si & a gen-
6 ot tant it sranon
Noi abbiamo proposto anche
baby kiwi
tarello ¢ s0no stati i suc
5ov.Un po' meno soddistati zn
e<\mslmr\ di pia:

4o meno passa
Chein viaBelonzani - hanno o5
servato alcuni - per la prossi-
ma edizion mo_agli
organizzatori di utilizzare la vi-
cina via Garibaldi. E poi sareb-
be bello che Autumnus coinci-
desse con una domenica co
negozt apert. Farebbe bene a
utl

A pranzo c'era chi degustava
goulasch con pane nero sui ta
voli alti disposti lungo la via. In
mattinata_pienone allo show
cooking dedicato alla polenta
di Storo in piazza Duomo. Lo

ceschl, co-
resi, ha

ria e soffritto di_cipolla). Per
molti espositori & stata la pri-
ma manifestazione di nuovo in
presenzae con somministra:
ne diretta di cibo. Se sabato ci

La gente tra gl stand di via Belenzani nella giomata di ieri

sono stati anche molti turisti
stranieri, soprattutto di area
germanica, eri soprattutto
trentini ¢ italiani in genere tra
gli stand. Come un nte
arrivato da Tropea, in Calabria.
<Erogia in Trentino da qualche
gio cisa - per far

Smio figho che lavoraa Rovere:
to. Ma ho comprato volentieri
formaggi di malga e uno strudel
tipicor. Marco Lazzer, Lattivo
presidente della Pro Loco Cen-
tro storico che non ha smesso
un attimo di curare ogni detta-
glio nelle tre giornate di «esti-
val, tira le somme: «Soddisfat-
ti. Penso sia stato bello vedere

10, le bevande. Abblamo visto
tanti giovani che vogliono impa-
rare. ©: grazie agli olre cento
nostri volontari». Novita
cantiere rossimo?
«Accogliamo volentieri 1o sti-

molo del sindaco laneselli per
Valorizzare con Auttmts an-
che piazza Dante, ma serve il
sostegno del Comune perché,
pur cxsendon centro, s un po
marginale. E poi vorremmo pro-
trarre Ja nostra manifestazione
un po’ di pid nelle ore serali
notturne.

Un momento di degustazione in piazza Duomo

“Trento, «Autumnus» fa centro con 18.000 visitatori.

Grande successo anche per i 73 laboratori, che hanno visto la partecipazione di 1.897 persone”

AUTUMNUS 2021
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G Tra le casette si rivedono i turisti. Vino, le degustazioni conquistano i giovani

Autumnus, i sapori fanno il pieno

DANIELE BENFANTI

Seconda giornata con il pieno-
ne per Autumnus, la rassegna
dei sapori e dei profumi d’au-
tunno che ha pacificamente in-
vaso il centro storico di Trento
e che finisce oggi. Espositori
soddisfatti dietro il davanzale
delle casette di legno sistemate
in via Belenzani e Piazza d’Aro-
gno. Un esordio d’autunno an-
cora baciato dal sole e da tem-
perature estive ha favorito I'af-
flusso di visitatori in citta. C'e
chi & venuto dalle valli, turisti
che passavano per caso e si so-
no imbattuti negli allestimenti
di Autumnus, ma anche chi &
venuto, ad esempio, da Vicen-
za, Brescia, Parma.

Molto apprezzate le degustazio-
ni guidate dai sommelier. Nel
padiglione coperto di piazza
Duomo protagoniste sette eti-
chette proposte da giovani can-
tine trentine, sotto la guida del
giovane sommelier Michele Gi-
relli. Spiega Luca Paolazzi, diret-
tore del Consorzio Vignaioli, 65
iscritti: «Il cambiamento climati-
co sta disegnando un nuovo
Trentino vitivinicolo. Qui faccia-
mo assaggiare vini della val di
Ledro, di Tenno, Tenna, della
collina di Meano. Zone che an-
cheiwine lovers non identifica-
no come enologicamente voca-
te. Invece questi terroir del futu-

“Autumnus”: via Belenzani affollata come in epoca pre Covid 19. Molti erano i turisti (foto Paolo Pedrotti)

ro regalano gia produzioni au-
toctone e resistenti». Molti gio-
vani tra i degustatori e molte le
donne. Elisabetta, napoletana,
€ una giovane ricercatrice eno-
loga per qualche mese alla Fem
di San Michele: «Sono qui per
vedere cosa si sperimenta in
questo territorio, cui mi sono
gia affezionatan.

All'aperto in piazza Duomo ol-

tre dodici tavoli tondi occupati
per ascoltare Leonardo Verone-
si che spiega il matrimonio tra
gin e tonica. «Sono state sdoga-
nate le categorie - sottolinea—e
oggi c¢’@ massima liberta negli
abbinamenti, nelle temperatu-
re di servizio. Non si distingue
pil tra aperitivo e dopo pasto».
I visitatori sono a caccia di cu-
riosita e anche diritrovataliber-

ta. Come conferma la signora
Annalisa, salita da Rovereto
con la figlia: «<Dopo il periodac-
cio che tutti abbiamo vissuto,
cerco qualche curiosita enoga-
stronomica. Ho seguito un
bell’evento sugli aspetti scienti-
fici dei piccoli frutti. I sistema
di prenotazione e green pass
funziona bene».

In piazza d’Arogno c’é Fernan-

L'ORO BIANCO
DELLA MOM

Grande interesse per le degustazioni guidate di vino

da Zendron, di Albiano, alla «ca-
setta» delle Donne in Campo. Il
suo stand e trai pitu curiosi: «So-
no forse I'unica in Trentino che
fa essiccazione di ortaggi: po-
modori, cavolo nero e viola, zuc-
ca, barbabietola, peperoni, ra-
dicchio. Ho fatto un corso e la
polvere secca da sostituire per
gliimpasti di gnocchi, pane, frit-

tate, lasagne & molto richie-

stear. Poco lontano, il pane di
montagna ¢ il grande protagoni-
sta: Elena Zorer, della formazio-
ne professionale dell’arte bian-
ca, spiega ai visitatori i tipi di
farina usata. Segale, grano sara-
ceno, multicereale. «Nella sta-
gione brutta voglio imparare a
fare il pane» commenta convin-
ta una signora che segue atten-
ta le spiegazioni.

“Tra le casette si rivedono i turisti. Vino, le degustazioni conquistano i giovani.
Autumnus, | sapori fanno il pieno”
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La kermesse inaugurata ieri: 43 stand enogastronomici e 50 eventi

“Autumnus’, la festa dei sapori

DANIELE BENFANTI

Ben 43 stand enogastronomici e
agroalimentari, una cinquantina
di eventi tra degustazioni, con-
vegni, laboratori e dieci palazzi
storici coinvolti.

“Autumnus. I frutti della terra” &
la manifestazione di tre giorni,
iniziata ieri e che copre tutto il
week-end, nata sulle ceneri di
Autunno Trentino.

Soddisfatto, gia dopo la prima
giornata, il presidente della Pro
Loco centro storico Marco Laz-
zeri, anima e motore della mani-
festazione: «Abbiamo avuto il
tutto esaurito per tutti gli eventi
diieri su prenotazione - esulta—
e crediamo che sulla positiva
esperienza di Autunno Trentino
si sia fatto un bel passo avanti
sulla strada della qualita e delle
eccellenze. Le parole chiave? Ra-
dici, territorio, tipicita, gusto,
sperimentazione, eccellenze. In
Trentino siamo spesso bravissi-
mi a produrre ma un po’ meno a
raccontare quello che facciamo.
Questa & 'occasione. Abbiamo
voluto accostare al cibo un ap-
proccio scientifico, per capire e
valorizzare le diverse produzio-
ni».

leri mattina in piazza Duomo e
piazza d’Arogno l'inaugurazio-
ne, con il vicesindaco e assesso-
re alle attivita economiche Ro-

berto Stanchina eil ceo di Trenti-
no Marketing Maurizio Rossini.
L’evento vuole essere un’ulterio-
re vetrina turistica della citta, at-
traverso i suoi prodotti. Palazzi
storici del centro come Palazzo
Roccabruna e il salotto buono
della citta sono il cuore di Au-
tumnus. Gli stand e i pavillon del-
le degustazioni e degli show coo-
king hanno ora una vestericerca-
ta. Piazza d’Arogno e il piccolo
tempio della panificazione e del-
le colazioni e merende in salsa
trentina, con mieli e confetture
protagonisti. Animatissima via
Belenzani. Caffe scientifici, di-
mostrazioni, assaggi hanno coin-
volto gia ieri, sotto un sole anco-
ra estivo, un pubblico decisa-
mente numeroso. Gli eventi al
chiuso sono a prenotazione ob-
bligatoria e riservati ai possesso-
ri di green pass, in ottemperan-
za alle normative anti-Covid.

Al punto informativo di piazza
Duomoimeno tecnologici e digi-
talizzati vengono aiutatia preno-
tarel'ingresso agli eventi contin-
gentati. Volontari e poliziotti in
congedo sioccupano della verifi-
ca del green pass ai diversi in-
gressi. E cosl, trentini e turisti
hanno potuto imparare a fare il
pane, a conoscere le qualita di
caffe; i bambini della scuola pri-
maria si sono confrontati con le
ricette dello strudel tradiziona-
le, finendo per mettere le mani

in pasta. Momenti formativi sul-
le piante piccanti, sui formaggi,
sul cibo sostenibile, confronti
scientifici sul pesce, sulle mele
antiche e moderne, sul cioccola-
to delle Dolomiti. Gli apicoltori
hanno spiegato le tipologie di
miele. Nel tardo pomeriggio di
ieri degustazioni e approfondi-
menti sulle bollicine di monta-
gnadel Trentodoc con il somme-
lier Simone Loguercio: sei eti-
chette a confronto, con focus
sulleriserve. Oggi tocca al fassa-
no Roberto Anesi, miglior som-

melier d’Italia 2017, con il tema
della versatilita dello chardon-
nay (18.30 piazza Duomo) e do-
menica mattina a Maurizio Filip-
pi, che si concentrera sulle sfu-
mature territoriali. I sommelier
Ais migliori d’Italia sono ormai
convinti ambasciatori del meto-
do classico trentino. Menti a te-
ma autunnale e trentino in molti
ristoranti e bar della citta. Palaz-
zi aperti con visite guidate negli
angoli pit1 inconsueti del centro
storico, con focus particolare
sulle torri della citta.

In centro citta per scoprire gusti e sapori (Foto Paolo Pedrotti)

“La kermesse inaugurata ieri: 43 stand enogastronomici e 50 eventi.
«Autumnus», la festa dei sapori”
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BEENCTE T La Pro loco annundia I'appuntamento previsto dal 24 settembre

Tre giorni di specialita e gusto

Dal 24 al 26 settembre & di sce-
na Autumnus Citth di Trento,
una manifestazione pensata, vo-
luta e organizzata dalla Pro lo-
co Centro Storico di Trento per
valorizzare le grandi potenziall-
ta del territorio, sla a livello cul-
turale che di gusto.
Protagoniste della tre giornl, sa-
ranno le eccellenze enogastro-
nomiche, agroalimentari e
scientifiche del Trentino.
«L'obiettivo che si pone I Pro
loco - spiega il presidente Mar-
co Lazzeri - & duplice: da una
parte allestire un’allettante ve-
trina delle eccellenze trentine a
livello nazionale, per dare giu-
sta vistbilita alla bellezza e alla
varietd del nostro patrimonio
territoriale, dall'altra essere un

Importante momento di aggre-
gazione, condivisione, scoper-
ta e di divertimento per vivere
appleno la citta e Il suo ricco
centro storicos

Un progetto reso possibile gra-
zie alla stretta collaborazione
con numerosi consorzl, fonda-
zlonl, iImprese, categorie econo-
miche, entl e societa

La manifestazione ha ottenuto
Il patrocinio del Comune di
Trento, Provincia, Regione e la
collaborazione di Trentino Mar-
keting e Apt. Una rete virtuosa
che porterd un sigaificativo va-
lore agglunto alla realtd locale,
rilanciando anche le attivith di
ristorazione e | bar, fortemente
provatl da questo anno e mezzo
di pandemia

«Grazie all'esperienza maturata
negli annl scorsi con numerose
manifestazionl, - dice Lazzer| -
confidiamo di arrivare a un rk
sultato il pii florido possibile a
livello di visibilita e di attrazio-
ne turisticas

Autumnus sari un richiamo per
appassionatl ed Intenditori, ma
potra incuriosire e coinvolgere
anche chi non conosce ancora
questi prodotti

Sono previste anche conferen-
ze con professionisti del setto-
re per lar scoprire a chl vive in
Trentino Il segreto che si na.
sconde dietro alle produzioni
di nicchia e lungere da richia-
mo per visitator e turist da fuo-
ri reglone. Per info www.sutum-
nus.trento.it

{ R

= £y

Marco Lazzeri, presidente Pro foco

“La Proloco annuncia 'appuntamento previsto dal 24 settembre.
Tre giorni di specialita e gusto”
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IEEP Da oggi le bancarelle. leri bambini alla scoperta dell’arte della panificazione

Autumnus 2021, si parte col pane

| panificatori a palazzo Roccabruna e i preparativi per Autumnus in piazza

NICOLA MASCHIO

Tutto pronto per I'inizio di Au-
tumnus 2021, la tre giorni di
festa dedicata ai prodotti del
nostro territorio e che, a parti-
re proprio da oggi, animera la
citta di Trento. Le bancarelle
sono in costruzione, ormai

Bertini, ex docente
diarte bianca: «l
ragazzi hanno dato
voti alti, significa
chesi sono divertiti»

mancano solo gli ultimi detta-
gli.

Un evento che la Pro Loco
Centro Storico havoluto forte-
mente e che vedra coinvolto
direttamente il presidente,
Marco Lazzeri, unitamente ad
un centinaio di volontari.

Ma le iniziative inerenti la cul-
tura ed i gusti del territorio
trentino sono gia partite ieri,
con un appuntamento specia-
le riservato ai pit piccini a Pa-
lazzo Roccabruna. Durante la
mattinata infatti i giovani stu-
denti della classe seconda ele-
mentare della scuola “Zando-
nai” di Martignano hanno ri-
scoperto la bellezza, la passio-
ne ed il lavoro che sta dietro
all’arte della panificazione,
ma anche i sapori e le ricette

pitt gustose del miele trenti-
n

o.

«Abbiamo spiegato loro le vec-
chie ricette a base di pane —
ha raccontato infatti Eliseo
Bertini, ex docente dell’arte
bianca di Rovereto, intervenu-
to ieri nell'appuntamento
“L’arte del buon pane di mon-
tagna” — I bambini ci hanno
dato voti altissimi, vuol dire
che si sono divertiti! Le nozio-
ni principali che abbiamo tra-
smesso hanno riguardato la
conservazione del pane, il va-
lore da attribuire a questo ali-
mento ed i suoi corretti utiliz-
zi tra le mura domestiche. Ma
abbiamo visto grande atten-
zione da parte dei ragazzi e
delle loro famiglie, siamo mol-
to felicin.

I trentadue bambini presenti
si sono poi concentrati sul
miele, grazie alla lezione della
dottoressa Maria Grazia Bru-
gnara, responsabile dei corsi
diformazione enogastronomi-
ca di Accademia di Impresa:
«Gli studenti hanno fatto gli
assaggiatori, testando ben sei
mieli di tipo diverso. Sono
contenti e desiderosi di impa-
rare, per noi & una bella occa-
sione di condivisione».
Questa mattina si proseguira
con le attivita rivolte ad altre
classi di diverse scuole ele-
mentari, mentre nel week end
le porte di Palazzo Roccabru-
na si apriranno anche alle fa-
miglie trentine che, per vivere
un’esperienza diversa, po-
tranno sperimentare Iarte
della panificazione insieme ai
propri figli.

“Da oggi le bancarelle. leri bambini alla scoperta dell’'arte della panificazione.

Autumnus 2021, si parte col pane”
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«Autumnusy, ifruttidellaterra
Tre giornate di eccellenze trentine

Lazzeri (Proloco): «Le potenzialita del territorio tra scienza e degustazioni». Si parte domani

ento Da domani 2 domenica
il cuore delle citth si trasfor
merd nella vetring d'eccezione
dei migliori prodotti enoga-
stronomici € agroalimentari
trentini nell'ambito di «Auns
mnus. [ frutti della terras, la
prima manifestazione pensa-
(4, voluta ¢ organizzata dalla
Pra Loco centro & orco per va-
lorizzare le grandi potenzialita
del territorio, sia a livello cul-
turale che di gusto. Ospiteran:
1o vari eventi piazza Duomo,
piazza D'Arogno, via Relenza-
ni, Palazzo Roccabruna ¢ Pa
lazzo Geremia oltre al Castello
del Buonconslglto. Qul verran-
no presentate Ie eccellenze ¢ le
unicitid enogastronomiche,
ogroalimentari ¢ scientifiche
locall ericonosclute e stimate
a livello nazionale e interna
zionzle, un richiamo per ap
passionati e intenditori, ma
chie incuriosisca anche chi an-
cora non le conosce — splega
argoglioso il presidente della
Pro loco centro starico Marco
Lazzeri — & una sfida Impor
tante per nol, pepsata nellultl-
MO 4Nno € mezzo per offrire
una kermesse completamente
diversa dalle altre sttivita pas
saten,

Una formula nuova, con due
aspetti in evidenza: gli appro-
fondimenti agroalimentari ed
enoici e l'aspetto scientifico

con numeri gia da record. A
cominciare dai volontari: 100
persone, «avvocatl, medici,
studenti. operai, casalinghe,
pensionatis, che hanno aderi-
1o alle Peste Vigiliane, spiega
Lazzeri, che ci tiene a ringre-
2arl) definendoll euna riscrsa
fondamentalex.

E pai gli altrd numero del-
Tevento: 6o stand enogostro
nomic! dislocatl in centro, ok
tre 370 prodotti territoriali in
degustazione, 41espositori, 80
approfondimenti scientifici @

IL CORRIERE DEL TRENTINO

masterclass di cui sei caffé

scientifici, 12 deg 0 |

Allestimento
Via Belerzani
sard colorata
dalle
barvarele
della rassegna
che
coirvolgors il
capoluogo nel
fine seumana
(Ansa/Toncili

Duomo, dove sono stati alle-
stiti i padiglioni, come in via

laboratarl, due convegni, sel |

chef pronti a cucinare nelle sa-
le del Buonconsiglio per bene-
ficenza tra cui Matteo Felter ¢

Peter Brunel E poi laboratori, |
shoOw cooKiIng e conferenze |

con professionisti del settore
per far scoprire il segreto che
3i nesconde dietro alle produ
zioni i nicchla.

Si cominda doman: matti-
na, alle 10, conl'inaugurazione
della manifestazione in piazza

Belenzani, con [a degustazio
ne scientifica e i laboratori del

Muse. Tra le particolarita, in |

plazza D'Arogno, dove ¢ sa

ranno gll espositerd del mon-
do deile colazioni e merende,
verra ricostruita la mietitura

del frumento, la produzione |

del grano ¢ Ia panificezionc

con l'sssociazione Panificatord |

trentini

L'obisttivo qjeﬂa Proloco |

Centro storico ¢, oltre alla ve

Glovea 23 se

trina delle eccellenze trentine

or dare giuste visibilita alla

llezza ¢ alla varietd del no-
siro patrimonio territoriale,
anche quello di essere un mo-
mento di aggregazinne e con-
divisione per vivere appiencla
cltti e il suo centro. «Un pro-
gerto ambizicso, possibile
grarie alla stretta collshorazio-
ne con numerosi consorzi,
fondezioni, imprese, alegorie
economiche, enti e socletix,
sottolines Lazzeri

Ia manifestazione ha otte-
nato il patrocinio del Comune
di Trento, della Provincia, del-
la Reglone ¢ Ia prezicsa oolla-
borazione di Trentino Marke-
ting ¢ Apt. «Una rete virtuesa
che porterd un significativo va
lore agglunto alia realta locale,
rilanaando anche le attivita di
ristorazione e i har, fortemen-
te provati da guesto anno e
mezzo di pandemia con menu
€ apertivl a tema: vogliamo
coinvolgere tuttix.

Pertutti i dettaglie glieventi
organizzati, per alcuni del
quall serve la prenotazione ¢ 1l
Green pass (non per le aree
espositive all'aperto), rivolger-
sial punto informativo allesti
to in piazza Duemo oppurc
consultare Il sito www.quium-
nus.trento.it.

Marzia Zamattio

“«Autumnus», i frutti della terra. Tre giornate di eccellenze trentine.
Lazzeri (ProLoco): «Le potenzialita del territorio tra scienza e degustazioni»”
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A Trento & «Autumnus» tra sommelier e cene stellate”

Storie di vino e degustazioni
A Trento ¢ «Autumnus»
tra sommelier e cene stellate

migliori lier dTtalia dell'A

ne italiena sommelicr oggi ¢ domani ani

meranno il centro di Trento in occasione
della puova kermesse dedicata alle eccellenze
enogastronomiche ¢ agrozlimentari del terri-
torio, eAutumnus Citta di ‘Trento - Ifrutti delia
terras. Per loccasione, infatti, Istituto Trento
Doc propone una seriedi incontrialla scoperta

del metodo classico trentina, negli spazi alle-
stiti in Piazza del Duomao (pavillon A). Oggi al-
le 18 Roberto Anesi, Miglior Sommelier d'Ttalia
2017 Ais, guidera Incontro «Trentodac e la
versatilita dello Chardonnay. Come cambia un
calice di Trentodoc quando lo Chardonnay &
protagonista e viene vinificao in modo diver-
so», In cuisi parlera della versatilita di quesio
vitigno e verranno sotiolineate le diverse lavo-
razioni durantelavinificazione. Domani, inve-
ce. alle11.30, Maurizio Filippi, Miglior Somme-
lier d'ltalia 2016 Ais, condurra «I profumi del |

Trentodoc nelle Valli del Trentino. Come il ter
ritorio dona carettere @ ogni Trentodocr, un
interessante approfondimento sul tema del-
Tlmportanza del terreir nel vino, scandaglian-
do 1 complessita organoletrica del Treatodoc
in relezione alla varieta climatica unica dique-
sto del territorio di montagna. E sempre il
Trentodoc sard protagonista dellattesissima
cena «Stelle al Castellow, coor-
dinata dallo chef stellato Peter
d‘ Brunel ¢ in programma sem
pre domani, a partire dalle
18,457 un vero e proprio tour
attraverso 1 sapori tipici della
cucina medievale, che Brunel
reinterpreterd con il suo in-
confandibile stile, in abbina-
mento alle bollicine di Trento-
doe di 38 case spumantisti-
che, proposte in cinque tipo
logic diverse (Brut senza
annata, Non dosato, Millesi-
mato, Riserva e Rosalo).

Ma ad «<Autumnus Citta di
‘Irentox» non ¢i sono sclo bol-
licine, maanche degustazioni,
approfendimenti, laborator e
show cooking per riscoprirele
rudici e le tradizioni che hen
no dato vita ai prodotti ¢ ai
piatti simbole del territorio,
dal miele al pane, dal formag-
@ al pescidilage edi flume. E
sampre sul fronte enologico,
canon perdere sono anche gli
| appuntamenti con il Consorzio vini del Trenti-

no, sempre 2l pavillon A di Pizzza del Duomo:
oggi dalle 12 alle 13 si scoprira di pix sul Terol-
dego Rotaliano, domani dalle 14 alle 15, invece,
i parlera di Nosila e Vino Sento.

Le degustazioni ¢ la cena al Castello del Buo-
nconsigllo sono aperte g pubblico, con In-
gresso apagamento e prenotazione obbligato-
ria sul sito www.autiumnus.trento.it, oppure
telefonandoallo 0461/ 326143 o scrivendoa in-
fo@autumnus trento.it,

“Storie di vino e degustazioni.
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Fino a domani

Autumnus, vetrina
dei frutti della terra
tra gusto e saperi

TRENTO Inizia tra buoni auspici e buone inten-
zioni «Autumnus», il festival delle eccellenze
enogastronomiche trentine, «L'ultimo calice
sara solo un arrivederci al prossimo anno» ha
detto ieri mattina il vicesindaco di Trento Ro-
berto Stanchina pochi attimi prima del taglio
del nastro in piazza Duomo.

«Noi ci siamo e ci saremo anche nei prossi-
mi anni» ha affermato anche 'amministratore
delegato di Trentino Marketing Maurizio Ros-
sini. La prima edizione della kermesse - voluta
e organizzata dalla Pro Loco centro storico -
animera il centro di Trento fino a domenica
con 60 stand enogastronomici, 40 espositori e
8o approfondimenti scientifici. «E uno di que-
gli appuntamenti che forse si aspettava da
qualche anno - ha osservato nel corso della
cerimonia di inaugurazione Stanchina, asses-
sore alle attivita economiche anche nella pre-
cedente legislatura -, Per noi & un grande ono-
re ospitare una raccolta di eccellenze cosi

grande. Il clima & davvero positivo e speriamo
che I'ultimo calice di domenica sia quello per
dire che ce I'abbiamo fatta e per dirci arrive-
derci al prossimo anno, perché sicuramente ci
saremo». Passeggiando attorno al duomo di
Trento e lungo via Belenzani sembra davvero
di immergersi in un «viaggio di profumi e sa-
pori alla scoperta del territorio». «Una filiera
traistituzioni, volontariato e mondo economi-
co — ha detto la deputata trentina della Lega
Martina Loss — che restituisce una visione
completa del territorio. Nel futuro l'eccellenza
dell'agroalimentare dovra portare in alto il no-
me dell'Ttalia e del nostro Trentino». In questa
direzione si sono mosse anche le parole del-
I'amministratore delegato di Trentino Marke-
ting. «L'agricoltura ha bisogno di uscire dal
mondo delle commodities, cioé di quei pro-
dotti facilmente replicabili, ed entrare in un
mondo in cui I'immateriale assume un valore
molto piit robusto — ha sostenuto Rossini —
Dobbiamo comprendere fino in fondo che re-
alizzare pane, salumi, mele e vini di qualita si-
gnifica lavorare su molteplici fattori e con un
impegno che piano piano il mercato deve sa-
per riconoscere». Ed eventi come «Autum-
nus» aiutano a «raccontare e valorizzare que
sto percorso», ha concluso rinnovando il so-
stegno per la prossima edizione. «Il mio pen-
siero va a tutti quef volontari che si sono
sacrificati per questo progetto, nato un anno e
mezzo fa davanti ad un bicchiere di vino», ha
detto Marco Lazzeri, presidente della Pro Lo-
co.
T.D.

ERVATA

“Autumnus, vetrina dei frutti della terra tra gusto e saperi.
Inizia tra buoni auspici e buone intenzioni «Autumnus».
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Autumnus, 1

 gusto dei frutti della terra

Da domani il centro del capoluogo si trasforma in vetrina dei prodotti trentini

LA PALLA PASSA AL GOVERNO
Competenza

sul commercio,
varata la norma

E arrivata alla definizione
dello schema di norma di at-
tuazione che delegherebbe al-
le Province di Trento e Bolza-
no la possibilita di normare la
materia. Ugo Rossi, che fa par-

te dei Dodici, si & perd astenu-
to. apagina 6

Da domani a domenica il
cuore della citta si trasforme-
ra nella vetrina d'eccezione
dei migliori prodotti enoga-
stronomici e agroalimentari
trentini nell'ambito di «Autu-
mnus, I frutti della terra», una
manifestazione pensata, volu-
ta e organizzata dalla Pro Loco
centro storico. Ospiteranno i
vari eventi delle eccellenze
trentine piazza Duomo, piaz-
za D’Arogno, via Belenzani,
Palazzo Roccabruna e Palazzo
Geremia oltre al Castello del
Buonconsiglio.

apagina é

AVIGODITON

Cade mentre
taglia I'erba:
operaio grave

Un operaio di 26 anni hari-
portato un trauma cranico

dopo essere caduto daun mu- |

retto di due metri mentre sta-
va tagliando l'erba a Vigo di
Ton inval di Non. Pare non sia

in pericolo di vita.
apagina s

“Autumnus,

il gusto dei frutti

della terra.

Da domani il centro del capoluogo si trasforma in vetrina dei prodotti trentini”
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5 | TRENTO E PROVINCIA
Ianeselli: «La citta ritrova vitalita
grazie a eventi come Autumnus»

I sindaco: «In futuro meno eventi in piazza Duomo e piti attenzione alle periferie»

TRENTO Questa mattina si
inaugura Ia prima edizione dt
Autumnus, la kermesse cno-
FASIONOmMmica voluta € orga-
nizzata dalla Pro Loco centro
storko in amagglo alle eccel-
lenze trentine ¢ ai frutti della
terra. Gran parte degli eventi
sl terranno nel cuore della cit-
i tra pinzea Duomao e via Be-
lenzanl. Una scelta classica
per le manifestazionl cittadi
ne, che perh il sindaco Franco
laneselli vuole limitare a favo
re di altre aree della citta
Plazza Dante compresa.
«Sono felice che i cittadini
sl stiano rig) prizndo dells
voglin di passeggiare per le
sirade @ della gloka di stare a
‘Trento, anche grazie & inizia
tive i associazioni di volonta-
ri come k Pro Loce @ dimo-
strazione dell vitolita della
nostra ciid, con uniniziativa
oltretutto riprende i fasti
i un appuntamento molto
apprerzato in passato come
Autunno trentino» afferma
lanaselil, «Del resto & un mo
vimento in &tto da prima del-
T'estate. T fesiival del Cinema e
dell'Economig, le Feste Vigl
liane, gli Furopei di ciclismo,
Ora AUtUMNUS € Prossima
mentc il Festival delio sport.
Taciih sl & plenamente risve.
gliata ¢ dimostra di credere
nellimportanza di offrire al
suol abitentl manlfestazionl
Interessanti, sk In quest| tem-
pidi convivenza con la pande
mia cosi come Jo faceva pri-
ma. Tuttavia proprio queste
felice diluvio dg eventi, 3pesso
Incentrati s plazza Doomo,
ha spinto 1a giunta ad aleune

IL CORRIERE DEL TRENTINO

Enogastronomia 03 0z finoa demenica s svolgeraa Tranto 3 karmesss Atumnus

riflexsioni.

Le quall prendono avvio
dalla positiva esperienza di
questa estate, specie dallap
prezzato Cinema all'aperto
che b toceato (i | quartiert
del capoluogo. «E un bene
che ¢i siano molti eventi an-
che ravicinati, ma non £0 s2
questo porta piazza Duomo a
diventare una sorta di cantie-
¥e perennemente occupato
dalzlestimenio e dalla imo-
one di palchi e tendont — &
Ta postzione del sindaco —.
Penso che invece dovrebbe
essere una sorta di “salotio
buono” dells citta dove ospi-
tare gl eventi principeli. Peril
resto del tempo deve essere
consentito ai cittadini di vi

verfa e al turista di ammirarka
nal suo splendicio aspetto na.
turiles. La proposta é quindi
di sposzare le manifestazion!
inaltre zona della citta. Senza
(ralasciare quelle poco cele-
brate come plazza Dante, «Fa
Teun evento in via Belenzanio
1n piazza Duomo é un po’ un

b

Rapporti con la Provincia
1l dialogo tra istituzioni &
fondamentale, Trento
non ¢ un palcoscenico
da usare a piacimento

“vincere facile” — continua il
primo cittadino —, invece st
deve tentare di coinvolgere sia
aitre 2one del centro, come le
plazze Battisti ¢ Fiera dove si
tengono gia | merearind di Na-
tale, € anche andando fuorl
nelle periferie, anche quelle
z0ne dove si va meno volen
tieri. In piazza Dante per
esarmplo, dove glid sono state
proposte alcune iniziative co-
e il Festival Pod dedicato al-
la poesie, alla musica ¢ alla
danxa realizzato graze anche
allimpeano de! Liber Café, Si
ottiene sia di coinvolgere
arve periferiche sla di e
troppo disaglo ai residenti di
specifici settor] della citta, Va
anche che eventl

=)

Vanardl 24|

impattanti su tuito Tabitato
come glt Europel di ciclismo
EVVengono una volte ogni tot
@nni».

Autumnes & patrocinato sia
dal Comune sia della Provin-
<ia, nonostante i due enti sia
no ormai ai ferri corti su pit
frontl. «La cooperazione tra
istituzioni ¢ fondamentale.
Trento & una citta meravighio-
£, 108 noN per questo qualey
no pub permetters] di consi-
deraria solo un palcoscenico
da allestire & proprio piaci-
mentos dichiara lanesellf.
«Occorre parlors sia per riu
sclre s portare alcune o
stazioni nelle periferie, sia per
proporte un ventaglio di ini-
#ative che coinvolgano pub
blici diversi, come avvenuto
oz con Autumnus piix rivelta
wlle fomiglic che succede axli
Europel di ciclismo che inve-
©¢ erano piu per ghi appessio-
nati sportivi. Quello che non
ol deve essare sono le sovrap.
posizioni di proposte simili
ra loro o addirittura neglt
stessi glomi. Inoltre o vunle
rispetio per quella che @
l'identita di una comunita,
Trento & una citts dalla gran-
de ballezza architentonica, 1o
crede che debba ospitare
eventi con un certo grado i
reffinatezza, che siano altret
tanto belli daveders. Non & un
discorso di voler essece snob,
sono (1 primo che ognl tanto
& mangia volentied un pani
noconla salsiccia. Perd come
evento Trento pud puntare
sempreal meglios.

Andrea Prandini

S mmacE AT

“laneselli: «La citta ritrova vitalita grazie a eventi come Autumnus».
[..] Questa mattina si inaugura la prima edizione di Autumnus”
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Viaggio tra i saporl

Un territorio che sa regalare tanto, tra natura, cultura ed eccellenze,
che vale la pena di scoprire in qualsiasi momento dell’anno

1clima autunnale fa da sfondo

perfetto alla citt di Trento e

a una bella iniziativa a cura
della Pro Loco del Centro storico
di Trento, “Autumnus” appunto:
una manifestazione, alla sua prima
edizione, che si & svolta dal 24 al
26 settembre scorsi. L'occasione &
stata perfetta per scoprire qualcosa
di pi sulle tante eccellenze del
territorio e soprattutto per “toccare
con mano”, attraverso i racconti dei
produttori stessi, I'enorme fatica e
impegno che vi & dietro a cio che
acquistiamo. E in effetti 'evento
si & posto fin dall'inizio I'obiettivo
di valorizzare e promuovere le
eccellenze enogastronomiche
del territorio e dare risalto alla
bellezza e alla varieta dei prodotti
di queste zone. Una passeggiata
tra i numerosi stand ci ha fatto
incontrare sorrisi e ci ha fatto
ascoltare storie di chi & entrato
“a patti” con la natura per coltivare

Bio

una terra che a volte sa essere ardua
e complicata. “Lo scopo era quello
di far comprendere come un‘azienda
antica di generazioni possa essere
benissimo affiancata da un’azienda
giovane, che perd persegue lo stesso
scopo e la stessa finalita sia di
prodotto che di qualita”, ci spiega
Marco Lazzeri, presidente Pro Loco
Centro storico Trento.

“II periodo non era certo dei migliori
per iniziare a dare vita a un’attivita
di questo tipo. Un esempio? Per il
‘Trentodoc, che & una delle nostre
eccellenze e che ha partecipato,

era la prima degustazione che
tornava a fare in presenza dopo

un anno e mezzo di stop. Quindi si
pud dire che siamo stati a livello
provinciale i promotori di numeri
cosi importanti. Ricordiamo che

ci sono stati 18.000 visitatori sui 3
giorni e sono dei numeri di tutto
rispetto per una manifestazione
che fa del primo anno come questo

il suo biglietto da visita”.
“Tra speck, come quello speciale de
La Salumeria Belli, premiato con
Teccellenza del Gambero Rosso,
smacafam (una focaccia morbida
abase di salsiccia lucanica fresca,
preparata di solito nel periodo di
Carnevale) e il pii classico strudel
abbiamo passeggiato per il centro
storico in cui tutti i sensi erano
all’erta, tra gioie per gli occhi e
per il palato.

“Lautunno & un momento magico
per conoscere e degustare
prodotti del territorio. T primi
fireddi richiedono piatti abbinati
aottimi vini che ci scaldino. La
prima edizione di Autumnus ne

& la conferma, una kermesse con
protagonisti i prodotti di nicchia di
un territorio ricco di biodiversita
Qui abbiamo imparato che saper
“fare bene’ un prodotto non &

tutto, & importante raccontarlo
attraverso la voce di chi lavora da

generazioni con cura e passione.
Una modalita che permette di
mettere in connessione i luoghi
di coltivazione e produzione, la
comunita e le tradizioni”, commenta
Sandra Paoli, Founder e Direttore
Editoriale di Glance Garda&More,
che ci ha accompagnato in due giomi
deliziandoci anche con racconti

di usanze tipiche familiari che poi
convogliano nelle storie di realta pi
grandi come quelle dei produttori.

SI GUARDA AVANTI!
Autumnus si sta preparando gia alla
seconda edizione, che non dovrete
assolutamente perdere.

“Ora avendo i numeri possiamo
tirare le fila di questa prima edizione
anche in previsione di quella futura,

produzioni e intento era appunto
quello di invogliare giovani, turisti
e residenti ad avvicinarsi anche
con approfondimenti scientifici
alle nostre filiere corte e ai prodotti
trentini. Si sono svolti pit i 70
eventi e quasi 1.900 persone
hanno avuto interesse a rec

che P
he all'Alto

aun come ad
1lo sull'Olio del Garda

un
Adige, cercando quindi di ricreare
i due poli di eccellenze territoriali
della regione. Quest’anno la parte
trentina & andata molto bene, e
il prossimo anno cercheremo di

ampliare il raggio di az est

osul Trentodoc, 0 ancora a uno

showcooking”, continua Lazzeri.

Centinaia di aziende trentine

si sono dunque riunite durante

questa tre giomi di degustazioni,
i, laboratori e

sicuramente. Come ogni prima

edizione qualcosa di certo non ha

funzionato come avrebbe dovuto,

ma insieme al mio team abbiamo

subito evidenziate le problematiche

e gid visto come risolverle. Lobiettivo

per noi era di tenere un livello alto

e di parlare di eccellenze. Credo che
iamo molto bravi a produrre ma

forse meno a raccontare le nostre

showcooking per riscoprire le radici
e le tradizioni che hanno dato vita

ai prodotti simbolo del territorio e
dell'ltalia intera. Una kermesse che
riesce, grazie a un‘organizzazione
360 gradi, a soddisfare le
aspettative tanto di esperti quanto
diappassionati o semplici curiosi.
“Da questi prodotti emerge Pidentita
e l'autenticita del territorio, con

Tobiettivo di coinvolgere un
pubblico attento alla qualita. Grazie
alla mia profonda conoscenza nel
mondo del turismo e alla rete di
preziosi contatti, ho coordinato e
accompagnato in questo percorso
sensoriale alcune giornaliste della
stampa specializzata. Lobiettivo
del press tour & stato proprio quello
i far conoscere e comunicare al di
fuori dei confini regionali la nostra
vera bellezza e i protagonisti delle
eccellenze”, conclude Sandra Paoli
Da favola & stato poi 'appuntamento
finale a chiusura: “Stelle al Castello”,
al Castello del Buonconsiglio,
dove la cucina medievale & stata
reinterpretata dagli chef con i loro
piatti in abbinamento alle bollicine
di montagna Trentodoc. Tre giorni
intensi che si sono rivelati anche
un’occasione unica per visitare
Trento grazie a tanti eventi dislocati
per la citta, come la possibilita
di visitare luoghi e monumenti
suggestivi solitamente inaccessibili
Bio

“Viaggio tra i sapori della terra trentina. Un
eccellenze, che vale la pena di

territorio che sa regalare tanto, tra natura, cultura
scoprire in qualsiasi momento dell'anno”
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“AUTUMNUS":

LA FESTA

DEL GUSTO E QUI!

24, 25 E 26 SETTEMBRE, A TRENTO, UNA NUOVA
MANIFESTAZIONE PROMUOQVE LE ECCELLENZE
E LE UNICITA ENOICHE, GASTRONOMICHE E
AGROALIMENTARI DEL TRENTINO

to, orgogliosa e consapevole delle

2 Proloco centro storico di Tren-
Lgrar‘m potenzialta del territorio sia

0 storico. L'ambizioso progetto, da noi
promosso, s sviluppera

TRENTINO MESE

Concast, Coldiretti e Campagna Amica,
Istituto di

s  propone
iori 24, 25 6 26 Settembre, una nuova
manifestazione mirata a promuovere @

conla Fondazione Edmund Mach, il Mu-
seel’ Trento
per quanto riguarda la parte scientifice

Protagonisti della manifestazione con

che, gastronomiche e agroaimentari del
Trentino. Lobiettivo che s pone la Proloco
centro storico i Trento & duplice. Da una
parte allestire un‘aliettante vetrina delle
eccellenze enogostronomiche ed agro-
alimentari del rentinoa fvello nazionle,
per dare giusta visibiita alla bellezza ¢
alla varieta del nostro patrimonio terr
toriale. Dall’alra essere un importante
momenty regazione, cond
sione, scoperta e di divertimento per
vivere appieno la citta e l suo ricco cen-

jegustazioni invece
sarannos stituto Trento Doc, llConsorzio
Vini del Trentino, Il Consorzio Vignaio-
li indipendent del Trentino, I'stituto di
Tutela Grapp del Trentino, ['Associazio-
ne Panificatori della Provincia di Trento,
‘Associazione Apicoltori Trentin, IAgraria
Riva del Garda, Siow Food dell‘Alto Adi-
ge Alto Garda, i Ciocomiti delle Dolomi-
1, Melinda, Agri 90, | Polenter di Storo,
IAssaciazione micologica Bresadola, la
Camera di Commercio LA.A. di Tren-
to, Palazz0 Roccabruna, Latte Trento,

ghiero di Rovereto - scuola di arte bianca
e pasticceria, 'Associazione donne in
campo, IAssociazione Birrai del Trentino,
IAssociazione vitivinicoli, del Trentino,
IAssocizzione ristoratori del Trentino,
IAssociazione dei pubblici esercizi del
Trentino e i prodotti a marchio Qualita
Trentino.

La manifestazione & stata patrocinata
del Comune di Trento, della Provincia
Autonoma di Trento, della Regione & ha

sorzi, imprese ed enti istituzionali che
Vuole rappresentare un esempio vituoso

LA NOVITA
41\ utomnus cita di Trento-i frut-
tidella terra” sperimentera in
anteprima un innovativo servizio di
pagamento frubile attraverso una
app (olre al servizio di pagamento
tradizionale), realizzato da due asso-
cati i ProL oco centro storico Tren-
to, Andrea Bisegna e Adriano Cam-
pregher. “TRIBOO” (https://www.
triboobusinesst), questo &l nome.
delservizio @ della app, permette da
un lato di semplifcare la gestione
dei pagamenti allorganizzazione e
dalaltro di fornire ai fruitori delle-
vento il programma aggiornato e la
possibilita di prenotare la propria
presenza agl eventi

di come fare rete permetta di produrre
un significativo valore aggiunto per la
realta locale.

Reduci dalle esperienze pii che positive
maturate negl scorsi anni con i nostri
eventi abbiamo deciso di puntare ancora
una volta sullenogastronomia trentina
per connettere

le tante realts che operano a ivello pro-
vinciale. Sfruttando a cabina di regia ben

stimate a vello nazionale ed internazio.
nale, che vuole essere un richiamo per

dotti legati al mondo delle colazioni &
merende trentine.

riosisca anche chi non conosce ancora
auesti prodotti

Un percorso di scoperta che sara accom-
pagnato da tanti approfondiment, grazie
adunari

accogleranno oltre 60 approfondiment

e degustazioni, prodotti della tradizione

raccontati direttamente dai produttori,

che guideranno partecipanti nellassag-
he nell's '

Per far scoprite a chi vive in Trentino il

P
perta dele diverse fiiere.

segreto che si alle pro
duzioni di nicchia e fungere da richiamo
per visitatori e turisti

potran
non solo la curiosita ma anche il palato

potranno apprezzare i sapori, da portare
poi nei fispetiivi tertitor di provenienza.
Oltre 50 realta provinciali ta cantine &
produttori che porteranno allattenzione
del pubblico I'albo d'oro dellenogastro:
nomia trentina.

omici di assaggio e degustazione,
collocati nela adiacento via Belenzani
Imperdbile infine I cena di chiusura
in programma domenica 26 Settem-
brenella suggestiva cornice del Castello
el Buonconsiglio. Qui i protagonisti non

sitator potranno immergersi in un viaggio
sensoriale tra le pit rinomate specialita
provinciall

Palazzo Roccabruna ospiterd la pre-
ziosa filiera dellarte bianca attraverso
i numerosi laboratori per i piu piccin, le
colazion trentine e le proiezioni i docu-
film sensoria.

Piazza D'Arogno sara invece dedicata
ad uno specizle mercato del pane dove
i fievocher, in modo nuovo, Scenogra-
fico e con rappresentazion storiche, non

rosi volontari, confidiamo diarrivare a un
fisultato il pi florido possivile a lvello di
visibiita e di attrazione a turistica.

tipologie di pane fresco e dei dolci da
forno trentini ma anche dellintera filie-
ra del teritorio, con antichi strumenti e
costumi d'epoca grazie allassociazione
Charta Regola di Cavareno. Sara inoltre
possibile acquistare e degustare i pro:

miche trentine, ma anche i fuoriclasse
dellarte culinaria italiana; i tratta infatti
di uno spazio dedicato alla cucina stellata
che rende omaggio al teritorio e ai suoi
prodott
La serata si sviluppera lungo un itinera
fio gastronomico non solo di sapori, ma
anche di luoghi: il percorso degustazio-
iche

o
Un'iniziativa che celebra la gastronomia
provinciale e la abbina alle eccellenze
del TrentoDoc.

La manifestazione si svolgera nel pieno
fispetto delle norme anti Covid-19 & sara
inoltre previsto uno specifico protocollo
di sicurezza messo a punto dal Comitato
Organizzatore per ridurre ulteriormente
qualungue tipo di rischio.

INFO E ORARI

Lacquistoe le prenotazion saranno.
esclusivamente disponibil s
ww.autumnus.trentoit
oppure durante ['evento presso:
Piazza Duomo (Infopoint - Cassa 1)

Per ulterioriinformazioni scrivere a
info@autumnus trento.it
Oppure chiamare al numero
0461.329143

Venerdi 24 settembre
dalle 9 alle 20

Sabato 25 settembre
dale 9 alle 20

Domenica 26 settembre
dalle 9 alle 20

www.autumnus.trento.it &
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mitato Organ

“«Autumnus»: La festa Del gusto & quil 24, 25 e 26 settembre, a trento, una nuova manifestazione
promuove le eccellenze e le unicita enoiche, gastronomiche e agroalimentari del trentino
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